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Vor'speisen: (zu allen Vorspeisen reichen wir Baguette und Butter)

kleiner Salat mit Tiefseegarnelen in Krdauterdressing 6,90€

Melone mit mildgerduchertem Katenschinken 6,50 €

6ravedlachs (mit Krdutern gebeizt) mit Senf-Honig-Dill-SoBe und Salatbeilage 8,50 €
kleiner Salat mit gebratenen Fischfiletstiicken (warm) mit Krduterdressing 9,50 €
kleiner Salat mit verschiedenen gebratenen Pilzen in Krduterdressing 6,30 €

Suppen: (in Terrinen serviert)
Hochzeitssuppe ( Kraftbriihe mit FleischkloBchen, Spargel und Eierstich) 4,90 €

Karottencremesuppe mit Ingwer und Sahnehaube 4,50 €

Spargelcremesuppe mit FleischkloBchen und Spargel (in der Saison) 4,90 €
Krduterrahmsuppe mit frischen Krdutern, Fleischklofchen und Sahnehaube 4,90 €
Broccolicremesuppe mit Sahnehaube und Mandeln 4,90 €

milde Curryrahmsuppe mit Putenbrust 490%€

klare Gemiisebriihe mit Gemiiseeinlage 450 €

Kartoffel-Lauch-Rahmsuppe 4,50 €

Maisrahmsuppe mit Putenbrust mit Cilli abgeschmeckt 4,90 €

Rahmsuppe von jungen Erbsen mit gebratenem Scampi am Spie 5,50 €

klare Suppe von frischen und getrockneten Tomaten in Tassen serviert 4,90 €
Krebsrahmsuppe mit Biisumer Krabben und Weinbrandsahne in Tassen serviert 6,80 €

Zwischengerichte oder warme Vorspeisen: ( kleine Portionen)
gebratenes Hahnchenbrustfilet mit einer Fiillung aus Fleischbrdt, Pilzen und Schinken
auf Rotweinsofe mit Butternudeln 6,50 €
gediinstetes Lachsfilet mit Zitronen-Butter-SoBe auf griinen Nudeln 7,90
gemischte Salatplatten mit verschiedenen frischen Salaten der Saison 4,90 €
Zitronensorbet mit Grappa oder Cassissorbet beide mit Sekt aufgefiillt
(als kiihle Gaumenerfrischung) 2,20 €

Hauptgerichte mit einer Fleischsorte:
Schweinenackenbraten mit Rahmsofe,

dazu gemischtes Gemiise in Butter und Salzkartoffeln 10,90 €
Libecker Gewiirzrollbraten, pikant gefiillter Schweinenackenbraten mit Zwiebeln und

Krdutern, dazu Rahmsofle, Speckrosenkohl und Salzkartoffeln 1150 €
Kleine Steaks vom Schweinefilet im Speckmantel

auf Wirsing und Karotten in Rahm, dazu Salzkartoffeln und Kartoffelrosti 13,50 €
Schweinefilet im Ganzen gebraten mit Bearnaise

dazu feine Gemiiseplatten, Rosmarinkartoffeln und Kroketten 14,90 €

zarter Rinderschmorbraten mit Rotweinsofle

dazu gemischtes Gemiise in Butter und Salzkartoffeln 13,50 €
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27. Unsere Schnitzel-satt-Platte:
panierte Schweine- und Putenschnitzel natur
mit drei SoBen (Zwiebel-RahmsoBe, milde Currysofe und pikante PaprikasoBe),
dazu gemischtes Gemiise in Butter,
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln und Rosmainkartoffeln 16,50 €

warmes Roastbeef, rosa gebraten mit Bearnaise,
dazu feine Gemiiseplatten, Kartoffelgratin und Romarinkartoffeln 19,50 €
Geschnetzeltes vom Rind ,Stroganoff"
mit Champignons, Gewlirzgurke und Rote Bete in Sahnesofe
dazu Butterreis, Spdtzle und gemischte Salatplatten 13,80 €
geschmorte Lammkeule mit RotweinsoBe, dazu Bohnenbiindchen mit Speck
Ratatouillegemiise, Rosmarinkartoffeln und Kartoffelgratin 14,80 €
gebratenes Hahnchenbrustfilet mit einer Fiillung aus Fleischbrat, Pilzen und Schinken
mit RotweinsoBe, dazu Mais-Karotten-Gemiise und Butternudeln 11,90 €
Putensteaks in milder Currysofe mit Friichten,
dazu Butterreis, Salzkartoffeln und gemischte Salatplatten 12,50 €
geschmorte Hirschkeule in WacholderrahmsoBe mit Waldpilzen,
dazu Rot.- und Rosenkohl, mit Preiselbeeren gefiillte Frucht,
Salzkartoffeln und Kroketten 16,50 €
zarter Kalbsbraten mit Rahmsofe ,
dazu feine Gemiiseplatten, Kroketten und Salzkartoffeln 16,50 €
Kalbsfrikassee in Sahnesole mit Spargel und Champignons,
dazu Butterreis und gemischte Salatplatten 16,50 €

Bei den Gerichten mit verschiedenem
Fleisch sind auch andere

Hauptgerichte mit verschiedenen Fleischsorten: :°"‘bi”°;"°”‘;’} ”‘I"E“C’\‘/;/__ -
. . S S S.
Kassler- und Putenbraten mit Champignonrahmsofe, esprechen sie mhre Tnsehe M
dazu feine Gemiiseplatten und Salzkartoffeln 12,80 € ’

Rinderschmor-, Puten- und Schweinenackenbraten mit RahmsoBe und Champignonrahmsofe,
dazu feine Gemiiseplatten, Salzkartoffeln und Kroketten 14,50 €
zarter Rinderschmor- und Kalbsbraten mit Rahmsofe und Champignonrahmsofe,
dazu feine Gemiiseplatten, Salzkartoffeln und Kartoffelrosti 15,50 €
warmes Roastbeef, rosa mit Bearnaise und Putenbraten mit Champignonrahmsofe,
dazu feine Gemiiseplatten, Kartoffelgratin und Rosmarinkartoffeln 17,50 €
warmes Roastbeef, rosa mit Bearnaise und Hirschbraten mit Wacholderrahmsofe,
dazu feine Gemiiseplatten, Salzkartoffeln, Kroketten und gefiillte Frucht 18,90 €
zarte Hirschkeule mit WacholderrahmsofBe und Putenbraten mit Champignonrahmsofe,
dazu Rot- und Rosenkohl, Salzkartoffeln, Kroketten und gefiillte Frucht 16,70 €
zarte Hirschkeule mit WacholderrahmsoBe und Kalbsbraten mit Champignonrahmsofe,
dazu feine Gemiiseplatten, Salzkartoffeln, Kroketten und gefiillte Frucht 17,50 €
geschmorte Lammkeule mit RosmarinsoBe und Putenbraten mit Champignonrahmsofle,
dazu griinen Bohnen und glasierte Karotten, Kartoffelgratin und Réstitaler 14,50 €

Alle Hauptgerichte werden auf Platten serviert und es wird nachgereicht.
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Beilagen zusdtzlich pro Person:

gemischte Salatplatten mit verschiedenen frischen Salaten der Saison 4,90 €
feine Gemiiseplatten bestehend aus vier Sorten nach Threr Wahl:
junge Erbsen, glasierte Mghren, Blumenkohl, Broccoli, Wirsing in Rahm,
Bohnenbiindchen im Speckmantel, Gemiisemais, Rosenkohl, Blattspinat,
Stangenspargel oder frischem Kohlrabi in der Saison 3,90 €
Kartoffelkroketten, Kartoffelrdsti,Rosmarinkartoffeln
oder Kartoffelgratin zusatzlich 3,50 €
Salzkartoffeln, Butterreis, Spatzle oder Butternudeln ohne Extrakosten

Desserts:
gemischtes Eis (3 Kugeln) mit Sahne 4,20 €
eine hausgemachte Cremespeisen zur Wahl:

Zitronen-, Orangen-, Mokka, Rotwein-, Weiwein-, Himbeer- oder Heidelbeercreme,
Krokantcreme mit Amaretto, Schwarzwdlder-Kirsch-Creme, Stracciatellacreme,
Schokoladenpudding mit VanillesoBe oder Vanillepudding mit Himbeersofe 3,80 €
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Quarksahnecreme mit Frichten 3,50€

zwei hausgmacht Cremespeisen zur Wahl (Auswahl siehe oben) 4,90 €
Birne Helene ( Birne mit Vanilleeis, Sahne und Schokoladensofe) 4,50 €
Pfirsich Melba ( Pfirsich mit Vanilleeis, Sahne und HimbeersoBe) 4,50 €
Portion Vanilleeis mit heifen Kirschen oder Himbeeren 4,90 €
hausgemachte Apfelgriitze mit Zimt abgeschmeckt, dazu Vanillesofe 4,50€

Rote Griitze von verschiedenen Friichten, dazu VanillesoBe oder fliissige Sahne 4,50 €

hausgemachtes Mousse von dunkler und weiBer Schokolade
auf VanillesoBe mit frischen Friichten garniert 5,90 €
marinierte, gemischte Beeren (z.B. Johannis-, Blau-, Erd- und Himbeeren)
mit Joghurteis und Sahne 5,30 €
Salat von frischen Frichten mit Vanilleeis und Sahne 6,50 €
6rand-Marnier-Parfait mit frischen Friichten auf Himbeersofe 5,50 €
Tiramisu mit Weinbrand und Kaffee oder mit Himbeeren 5,50 €

Kaffeetrinken: wir bereiten verschieden Torten nach Thren Wiinschen zu

(z.B. Schwarzwadlder Kirsch, Mandarinen-, NuB-, Ananas-, Pfirsich-, Quark-Sahne,
Preiselbeer- oder Birnen-Schokolade-Sahnetorte) selbstverstdndlich kénnen Sie
auch Apfel- und Butterkuchen bekommen, dazu Kaffee, Kaffee Hag oder Tee
Besprechen Sie die Einzelheiten mit uns.

Kleiner Mitternachtsimbiss: pikante Gulaschsuppe
und gemischtes Kdsebrett, dazu Brotauswahl und Butter,
Butterkuchen und Kaffee 12,50 €




